


Weena Canellanes
-EVENTOS -
Confianos tu evento o celebracion.
Cuidamos todos los detalles para que

puedas disfrutar de tus invitados sin
preocuparte de nada mas.

El éxito de tu celebracion es nuestra premisa.

Nosotros te ayudamos a elegir
Jesus Gonzalez Esteve: jesusgonzalez@vienacatering.com

Liz Alejandra Franco Murcia: liz@vienacatering.com
Teléfono: 670 50 19 89







Weena Canellanes

COCKTAIL DE BIENVENIDA

”

~FRIDS-
(AELEGIR 6]

Cucharita de salméon marinado en aceite de citricos
Bombdn de foie y oro sobre cama de manzanayy balsamico
Bocado de bacalao envuelto en piquilloy ajo negro
Vasito de guacamole con tomatitos alinados y mozzarella
Pintxo de ventresca con mahonesay cebolla crujiente picante
Enrollado de pollo al limény tomillo
Bocado de gelee de marisco con crema de eneldo fresco
Piruletadefoie

Brocheta de queso Payoyo en aceite con crema de tomate y monte

Vasito de queso brie conmanzanay lascas de jamdn ibérico




Weena Canellanes

COCTAIL DE BIENVENIDA
-CALIENTES -
(AELEGIRS)

Rosade alcachofa frita con mahonesa de anchoa
Carpaccio de pulpo sobre crema de patata
Timbal de pan de mostaza con solomilloy crema de foie
Mini panecillo de presa ibérica con pimientoy cebolla
Croquetadejamdn
Croquetade salmorejo
Croquetade guacamole
Croguetade cecina
Croquetadeterneray piquillo
Mini bao de pato connaranjay teriyaki
Mini blini caliente de queso y tartufo

Brocheta de pollo con aceite, miel y limén

Bocado de pulled pork con salsateriyaki




Wena Cancllanes
ESTACIONES

IBERICA: Jamon ibérico de cebo” cortado a cuchillo, cecina de Astorga con AOVE ahumado, almendra
Marcona tostada, picos de Jeréz, panfeoy reganas. Incluye cortador de jamédn. Precio: 790 €.
*Extrajamon de bellota D.O. Los Pedroches . Suplemento +300 €.

QUESOS EUROPEOQS : Manchego DO., Brie francés contrufa, Gruyere suizo, San Simén gallego
D.Q. Pecorinoitaliano, Cheddar inglés, Gouda holandés, Tilsiter austriaco, Parmesano Regianoitaliano.
Uvas, frutos rojos, nueces, membrillo, mango, tostas y panecillos. Precio: 6 € por persona’.

BUFFET DE VASITOS: De calabaza con gambas al ajillo, salpicén de mariscos, salmon y salsa Graviax,
crema de tomate con croutonsy jamaén ibérico. Precio: 5 € por persona®

HEALTHY : Vasitos de crudités con hummus, creps de espinacas y soja texturizada, vasitos de salmorejo
cordobésy mini tostas de hummus de berenjenay pesto rojo. Precio: 5 € por persona’.

VIP: CON MUCHO HUMO: Salmdén ahumado marinado, bacalao, anchoay atun, huevas de mdjol,
encurtidos, tostas, blinis y crema agria. Precio: 12 € por persona®

VIP; OSTRAS PEDRIN: Buffet de ostras abiertas 2l momento. Precio: Segdn mercado*

SHOWCOOKING HUEVOS CODORNIZ : Huevos fritos al momento con panceta ibérica, gulas,

catade morcillay queso brie trufado. (Elegir dos bases). Precio: 6€ por persona’

SHOWCOOKING FOIE EN ALGODON DE AZUCAR: Piruletas de foie (patoy oca) en
algoddn de azticar, hechos al momento. jjUN ESPECTACULO!!. Precio: 8 € por persona’

*minimo 100 invitados y por el total de todos los comensales adultos




Wena Canellanes
ESTACIONES

SHOWCOOKING TEX MEX: Platitos de nachos con queso cheddar v pico de gallo, tacos del
Capellan, mini hamburguesasy chili con carne. Precio: 5 € por persona®,

SHOWCOOKING CRUJIENTE : Croquetas de Jamon Ibérico, arroz con alioliy cecina, Langostinos

entempuray mini pechuguitas Villaroy. Precio: 6 € por persona®

SHOWCOOKING VIP: SUSHI MAN: Seleccién de sushirealizado in situ por nuestro Sushiman.

Nigiri, makiy futomaki flambeado con ensalada de wakame. 5 piezas ppp. Precio: 8 € por persona’”.

SHOWCOOKING VIP: ESENCIA GALLEGA: Pulpo afeira cortado al momento en tablitas, con

cachelosy empanada de zamburifas. Precio: 10€ por persona™

CERVEZAS: Cervezas LaVirgen, cerveza alemana de trigo, cerveza negra, Mahouy Coronita, con
cucuruchos de patatas fritas. Precio: 4€ por persona®

LIMONADAY TE FRIO: Limonaday té frio en tanque rustico de cristal con decoracién natural,
Precio: 2,5€ por persona’,

VERMUT DE MADRID: Degustacion de vermut rojo de Madrid (con Enebroy Naranja) y blanco,
acompanado de las mejores berenjenas de Almagroy piparras de Ibarra. Precio: 4 € por persona®,

VIP GLAMOUR: Méet Chandon con bombones artesanos Viena Capellanes. Precio: 19€ por
persona®,

VIP JOYAS DULCES VIENA: Macarons, petists, financieros, Meras, brownie, Sacher, vasitos, mini
croissants de chocolate, bombones de regalizy corazones de frambuesa. Precio: 6 € por persona®,

“minimo 100 invitados y por el total de todos los comensales adultos.




Weena Canellanes
PRIMER PLATO
(AELEGIR)

Crepesrellenos de rape y langostinos con salsa de carabineros
Salmorejo contejade pancrujientey perlas de aceite de oliva
Tatinde manzanay foie con gelatina de oportoy almendras
Cremadetibiade trigueros con bliniy huevas de salmodn
Verduras asadas de temporada con virutas de Idiazabal y jamon ibérico
Crema de boletus, Idiazabal ahumadoy huevo poché
Tar tar de salmon, huevasy cremade limodn
Raviolide setas, langostinos y romanesco ligera
Ensalada de pato con queso de cabray salsa de naranja
Burratacontar tar de tomate, aceitunay albahaca

Corte de verduras con foie micuit y vinodulce

Bogavante con brotes tiernos, vinagreta de mangoy frutos secos




Wena Cancllanes
SEGUNDO PLATO
(AELEGIR)
Carrilleraibérica con galleta de hojaldre y parmesano, calabazay toffee salado
Confit de pato con cous cous y salsamiel y mostaza
LLubina al horno conjalea de tomate y juliana de verduras al wok
Bacalao confitado, queso tierno en aceite y tomilloy cremoso de manzana
Solomillo a la plancha confoie, verduritas de temporadayy salsa al calvados
Lingote de cochinillo confitado, melocotdn caramelizadoy jugo de ibérico
Carrilleras de ibérico glaseadas con tatin de patatay parmesano
Taco de vacamaduradalaminada con brotes de rdculay alino de pinones
LLomo de merluza concremade chipirony crujiente de parmesano
Calderetade rapey patatitas tiernas
Merluza ensalsa verde con berberechos y gelatina de limdn

Corvina asada con brotes tiernos, fresas maceradas al balsamicoy puré de boniato




Weena Canellanes

POSTRES
(AELEGR)

Lemon pie con merengue y frutos rojos
Mousse de mangoy Financier de pistacho
Semi frio de frambuesay nueces de macadamia
Tartasachertorte Vienay caracas de naranja
Milhojas de crema de cocoy frambuesas
Carrot Cake con brochetas de pina al chocolate

Sable confruta de la pasion, chocolate y Especias

BODEGA Y BEBIDAS

Vino Blanco Montejuelo (D.O. Verdejo)* / La Trucha (D.O. Riax Baixas)™
Vino Tinto Beronia Crianza (D.O. Rioja)*/ Pruno (D.O. Ribera del Duero)*

CervezaMahou cinco estrellas
Cervezasinalcohol
Refrescos (Coca Cola, Fantade Naranjay Limon)
Agua Mineral
Zumos de Naranjay Tomate
Caféeinfusiones

“Nuestro endlogo esta a su disposicion para aconsejarles sobre otras opciones de nuestra
bodega en funcion del tipo de banquete elegido.




Weena Canellanes

MENU INFANTIL

(AELEGIR ENTRE)
Super Combinado Primer Plato
Croquetas de jamodn Ibérico, mini Aperitivoenmesa:
hamburguesas de ternera, espetos mini Jamon, Lomo, Queso, Croquetas
de pollo especiado con salsa barbacoa,
mini pizzayorky queso Segundo Plato
Rueda rustica de bolonesa con bacon al Escalope con patatas fritas
gratende queso
Postre

Tartade celebraciony nuestras Meras de chocolate personalizadas parala ocasion

Bebidas
Refrescos (Coca Cola, naranja, limén) y agua mineral




Wena Capnellanes
NUESTRO MENU DE BODA INCLUYE:

Cocktail de bienvenida (eligiendo 6 frios y 5 calientes)
2 Estaciones de comida aelegir
1 Estacionde Cervezas
Eleccidon de un primer plato de nuestra carta
Eleccion de unsegundo plato de nuestracarta
Postre Joyas Dulces Viena, (posibilidad de elegir 2 variedades)
Cartadebebidas
Barralibre 3hincluidas enlas 8h de servicio.
Recena Viena capellanes, (Mini sandwiches, Pietro, Mini molletes, etc))
Eleccion de vajillay manteleria
Decoracion de Estaciones.
MenUs especiales, alérgenos, intolerancias, vegetarianos, veganos...
Pergaminos menus.
Listadoy plano comensales.
Asesoramiento protocolo antesy durante el evento.
Duracion del servicio. 8h desde el inicio.
Mesade prueba para 6 comensales (minimo invitados 100 comensales




Wena Canellanes
N0 INCLUIDO EN EL PRESUPUESTO

Estaciones adicionales de comida o bebida.
Sorbete. 4,00 € por comensal (consultar opciones).

Horaextrabarralibre (10,00 € por persona siendo por el total de comensales y teniendo
que cerrarse antes del servicio)

Bebidas Premium.
Extramenaje Premium.

Consulte nuestro listado de colaboradores:

- Decoracion Floral
- Fotdgrafo
Dj
- Servicio Autobus













