






Comunión opción 1 

2 Ruedas de ibéricos 
2 Rueda quesos manchegos 

2 Bandejas de cups ensaladilla rusa (12 uds.)
2 Bandeja de enrolladitos (10 uds.) 

2 Bandeja croissant salados (12uds.)
2 Bandeja micromolletes (12 uds.)
1 Bandeja sándwiches A (25 uds.)
2 Bandeja de pitas kebah (12 uds.)  

2 Tortilla de patata 
2 Bandeja de aros de pollo (12 uds.)

2 Bandejas de huevos al caballo (12 uds.)

Dulces viena
2 Bandejas de pasteles artesanos (20 uds.) Viena Capellanes

El importe del servicio Opción 1 es de 489 €  (impuestos incluidos) 

Huevos al caballo Pitas kebah Aros de pollo

Croissant salados

EnrolladitosMicro molletes

Sin camareros Para 20 personas



Comunión opción 2 

2 Ruedas jamón ibérico de cebo 300 grs
2 Ruedas de brochetas saladas surtidas (12 uds.)

2 Bandejas de pietros surtida (16 uds)
2 Bandejas slim surtidos (16 uds.)

2 Bandejas medias noches (12 uds.)
2 Cesta mini pan viena (10 uds.)

2 Bandejas de burguer sutida (12 uds.)
2 Bandejas de croquetas surtidas (15 uds.)

2 Tortilla de patata 
2 Ruedas de pops (12 uds)

2 ruedas de brochetas de fruta (12 uds)

Dulces viena
2 Bandejas de pasteles artesanos (20 uds) Viena Capellanes

El importe del servicio Opción 2 es de 527,80 €  (impuestos incluidos) 

Brochetas saladas 
surtidas

Pietros variados

Mini hamburguesas

Medias noches variadas
Mini slim variados

Sin camareros Para 20 personas



Comunión opción 3 

2 Cestas conos ibericos (10uds.)
2 Ruedas quesos gallegos

2 Bandejas cups salados surtidos (12 uds.)
3 Bandejas de pietros (8 uds.)

3 Bandejas molletes sutidos (8 uds.)
2 Bandejas pan bao (12 uds.)

2 Cestas espetos de pollo (15 uds.)
2 Bandejas de croquetas (25 uds.)

2 Bandejas dados de empanada (12 uds.)
Tortilla de patata

Dulces viena
Bandejas de vasitos dulces (12 uds.)

2 Rueda meras surtidas (16 uds.)

El importe del servicio Opción 3 es de 512,80 €  (impuestos incluidos) 
Cups salados variados

Dados de empanada

Cestas conos ibericos

Molletes sutidos

Sin camareros Para 20 personas



Platitos de refuerzo y estaciones

Bol de salpicón de pulpo y langostinos

Lomitos de salmón 
a la naranja con 
arroz salvaje

Carrillera al vino tinto 
con parmentier de 
patata

Lomo asado con salsa trufada y 
patatitas Paris

Estación italiana 
Risottos  de calabaza y 
gambas y de trigueros 

con jamón ibérico, 
quesos italianos, paninis, 

y apperol sprizt  

Estación Ibérica
jamón ibérico, chorizo 
ibérico, salchichón de 
bellota, lomo ibérico, 

acompañado de picos 
rústicos y pan tumaca

Estacion de quesos 
españoles

Queso Roncal, 
queso Manchego 

Navaloshaces, queso de 
Mahón, queso Idiazábal 
y queso de cabra al vino 
y fuet, acompañado de 
picos rústicos, nueces y 

mermelada.

Estación Sushi  
Montado y decoradas 

estilo japonés con 
nuestro sushi y sashimi, 

niguiri, sashimi, roll, 
de atún, salmón. pez 

mantequilla, langostino 
con salsa de soja.



EXTRAS 
Mesa 1,80 x 80 con mantel de tela

Mesa redonda 1,20m. diametro con mantel de tela
Cristaleria

Menaje de loza
Menaje desechable
Camarero de apoyo

PALOMITAS DE MAÍZ
Consulta precio

ALGODÓN DE AZÚCAR
Consulta precio

Servicio colocación PREMIUM
Nuestro servicio colocación premium nació por una continuada demanda de algunos de nuestros clientes que sin necesitar 
un servicio de camareros o cocktail al uso, necesitaban exponer las diferentes piezas de picoteo en una vajilla elegante, 
con mantelería, cristaleria, etc. configurando un buffet Brunch de lujo, donde sus invitados gozaran de total libertad para ir 
degustando las diferentes piezas, a su ritmo con o sin prisas, evitando esperas como en el servicio tradicional de Cocktail 
con camareros, donde hay que esperar al pase de cada pieza por el camarero, pero sin perder la prestancia y gran puesta 
en escena de este tipo de servicios.

Una imagen vale más que mil palabras
PREMIUM

SERVICIO PREMIUM
Bandejas de presentación

Menaje de loza 
Cuberteria

Camarero de apoyo (4 HORAS DE SERVICIO)
300 €



Tartas o postres
Las tartas son nuestra especialidad, somos pasteleros artesanos desde 
nuestros orígenes allá por 1873. Nuestro Maestro Pastelero Francisco 
Somoza y su equipo realizaran la tarta de celebración a su gusto. 
Al contratar cualquiera de los servicios de catering de esta carta, 
aplicaremos un descuento del 20% en la compra de su tarta de 
celebración.
San Marcos, Dulce de Leche, Selva Negra, tres chocolates y muchos 
sabores más donde poder elegir.
Podrá personalizar la tarta de celebración con cualquier inscripción, 
imagen, etc.

Bebidas
Disponemos de una selección de vinos que ponemos a su 
alcance para que su celebración sea un éxito. 
Nuestro Enólogo Ignacio Pastor ha realizado una selección de 
vinos, tintos, blancos, rosados, espumosos y dulces, con diferentes 
denominaciones de origen, diferentes tipos de Uva, etc. 
En este enlace puede ver todos nuestros vinos, espumosos y dulces.
https://www.vienacapellanes.com/vinos-y-cavas 

Añade...

ALGODÓN DE AZÚCAR
Consulta precio

Completa



PREGUNTAS FRECUENTES DE CONTRATACIÓN

¿Los menús especiales comunión incluyen BEBIDAS, algún tipo de MENAJE?
Los menús están elaborados con una variedad de productos, pero no hemos incluido ni bebidas, ni menaje desechable, ya que 
puede ser que algún cliente desee incluir el menaje y la bebida aparte. En caso de que el cliente desee se puede añadir a los 
menús el menaje desechable y las bebidas.
Los menús incluyen postre, pero si desean se puede eliminar el postre y presupuestar tarta de celebración, en este caso 
aplicaríamos un descuento del 20€ al pedido de la tarta. Le informaremos de las diferentes propuestas que podemos realizar 
tanto en tarta clásica con o sin imagen, decoración artesana.

¿Tenéis MERAS PERSONALIZADAS?
También tenemos opciones de meras personalizadas
 y se deben realizar con una antelación de 48 horas.

¿Tienen alguna opción para poder dar algún DETALLE DE COMUNIÓN a los invitados?
Disponemos de diferentes tipos de detalles para comuniones que los tenemos disponibles en nuestra web 
https://www.vienacapellanes.com/bautizos-y-comuniones

¿Los productos llegan CALIENTES? 
 Por razones de Sanidad, todos nuestros productos se entregan fríos. Los productos ``PARA CALENTAR¨ de nuestra carta se deben 

regenerar en microondas o atraves de horno, retirando la tapa que los cubre. los puede calentar en microonda en el mismo 
envase retirando la tapa o envoltorio, si lo calienta en horno, los productos se deben trasladar a una fuente apta para el horno.

¿Con cuánto tiempo se debe dejar CONFIRMADO el presupuesto? ¿debo pagar alguna SEÑAL?
Si su pedido excede de 400,00€ debe dejar confirmado este antes de las 72h. A su fecha y hora de entrega, si su pedido es 

inferior a 400,00€ puede confirmarlo hasta las 48h. A su fecha y hora de entrega. Viena Capellanes se reserva el derecho de 
no aceptar pedidos por exceso de compromisos adquiridos con antelación. Para realizar la confirmación de su pedido deberá 

realizar un abono del 50% del importe total de su pedido.



¿Con cuánto tiempo puedo realizar la ANULACIÓN Y ABONO del pedido?
Los pedidos se deben dejar confirmados con una antelación de 72 horas. Para el pago de su pedido lo puede realizar a través de tar-
jeta bancaria mediante enlace que le enviamos con 48 horas de antelación o por transferencia bancaria 72 horas antes del servicio.
La anulación sin coste para el cliente se deberá realizar con al menos 48h.  Excepto tartas personalizadas que el tiempo de 
anulación es de 7 días, si su anulación se produce fuera del tiempo establecido no se devolverá ningún importe abonado.

¿Tenéis opciones para personas con ALERGIAS o INTOLERANCIAS?
Cuando realicen su solicitud de servicio, necesitaríamos que nos indicaran el tipo de Alergia o Intolerancia que tienen los 
comensales, para realizar un menú especial con los productos o sabores que pueden tomar las personas alérgicas o into-
lerantes, esta revisión se realiza con nuestro departamento de Calidad. 

Información sobre Alérgenos
* La información de los alérgenos puede variar en función de las materias primas. Se recomienda que vuelvan a solicitar 

información en caso de realizar nuevos pedidos. 
** Elaborado en un obrador que utiliza para otros productos, materias primas que contienen: gluten, crustáceos, huevo, 

pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cáscara, apio, mostaza, granos de sésamo, sulfitos y moluscos. Por lo que no se 
puede asegurar la ausencia de trazas.

¿Tenéis opciones de Menú VEGANOS y VEGETARIANOS? 
Disponemos de productos aptos para veganos y vegetarianos, puede revisar nuestras diferentes opciones en 
https://www.vienacapellanes.com/verde-y-sano o indicarnos el número de invitados que son vegetarianos o veganos y 
adaptamos un menú especial para ellos.

¿Puedo contratar un CAMARERO con mi encargo?
Si, disponemos del servicio de Camarero de Apoyo. 
Para poder contratar un servicio de camarero de apoyo el pedido mínimo debe ser superior a 450 euros, El precio de cada 
camarero es de 150 euros. El camarero de apoyo llegaría una hora antes del comienzo del servicio para poder realizar la 
colocación de los productos contratados en las mesas que tengan dispuestas, a continuación comenzara a atender a los 
invitados por un tiempo estimado de 2 horas.  



¿Sirven LA COMIDA Y LA BEBIDA los camareros de apoyo a los invitados?
Los camareros de apoyo se encargarán de ir reponiendo las bandejas en las mesas que tengan dispuestas en el espacio de la 
celebración o las contratadas con su pedido, se encargan de ir recogiendo las bandejas vacías y todo el material sobrante que 
se deba desechar, también dan apoyo sirviendo las bebidas contratadas desde la barra de bebidas, el camarero de apoyo no 
ofrecen bandejas de comida ni bebida alrededor de los invitados. 
El camarero de apoyo no sirve ningún producto que no sea de Viena Capellanes. 

¿Puedo contratar MESAS DE APOYO, incluye mantel, puedo elegir el color del mantel, cual es diámetro de las mesas?
Si disponemos de Mesas de alquiler en diferentes formatos y su precio es de 30,00€:

Mesa alargada 1,80 X 70 incluye mantel
Mesa Redonda con un diámetro de 1.20 incluye mantel
Mesa Alta (velador) incluye mantel
Perdida o Rotura de cada mesa se cobrará un precio de 180,00€
El color del mantel estándar es negro o gris.

¿Si contratamos un servicio de solo entrega, se puede contratar el MENAJE DE LOZA? En ese caso ¿qué tipo de menaje se 
entregaría, tiene algún cobro adicional?

Actualmente contamos con la opción de menaje desechable y la opción de menaje de loza.
Si se contrata el menaje de loza para el café incluye: servilletas de papel, taza mediana + platillo + cucharilla.
Si se contrata el menaje de loza para la comida incluye: servilletas de papel, plato trinchero, tenedor, el precio por persona es de 
2,50€ - el precio por perdida o rotura es de 5,50€/Pieza.
También tienen la opción de alquilar Copas de Cristal o Vaso tubo Cristal, el pedido mínimo de la Cristaleria es de 30 unidades y el 
precio es de 0,40€/Pieza.
Este menaje de loza o el cristal tiene asociado un cargo extra de 25,00€ por la recogida del material el dia posterior o pactado y se 
acordara en el momento de la contratación una franja de 2 horas para la recogida del material.

¿Pueden Servir los camareros la COMIDA Y BEBIDAS que compre yo?
Los camareros solo pasarán y servirán la comida y la bebida contratada a Vienacapellanes, 

¿Realizan servicio de LIMPIEZA los camareros de apoyo?
 Los camareros de apoyo no realizan limpieza del espacio, puesto que todo es desechable. 
En caso de contratar menaje de loza, cristalería o mesas, los camareros recogerán el material y las mesas eliminando los 
residuos del servicio. Si el cliente necesita quedarse con material del menaje de loza o mesas, etc. Deberá adicionalmente 
contratar servicio de recogida al dia siguiente. 




